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ALPASIÓN 
Sauvignon Blanc

PAÍS

VARIETAL

Los Chacayes, Valle de Uco.

Argentina

REGIÓN

Alcohol: 13,5% Vol.

Acidez total: 6,86 g/l ácido tartárico.

PH: 3,15.

Azúcar residual: 1,5 g/l.

INFORMACIÓN ANALÍTICA

100% Sauvignon Blanc.

ALTITUD
1.200 metros sobre el nivel del mar.

EDAD DEL VIÑEDO
7 años

COSECHA
100% manual, usando pequeñas cajas (15Kg), 

durante finales de febrero.

ENÓLOGOEnólogo residente: Ezequiel Manoni.

Enólogo asesor: Karim Mussi Saffie.

ENOLOGÍA
Recepción: Directamente sobre cinta de 

selección, y posterior despalillado.

Prensado: Suave y desborre en frío.

Fermentación: En tanques de acero inoxidable con levaduras 

seleccionadas a 13ºC, durante 18 días.

Producción: 6.800 botellas.

Potencial de guarda: 2 años desde la fecha de embotellado.


