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ALPASIÓN 
Grand Cabernet Franc

PAÍS

VARIETAL

Los Chacayes, Valle de Uco.

Argentina

REGIÓN

Alcohol: 14,5% Vol.

Acidez total: 5,60 g/l ácido tartárico.

PH: 3,80.

Azúcar residual: 1,60 g/l.

INFORMACIÓN ANALÍTICA

100% Cabertnet Franc

ALTITUD
1.200 metros sobre el nivel del mar.

EDAD DEL VIÑEDO
7 años

COSECHA
100% manual, usando pequeñas cajas (15Kg), 

durante finales de abril.

ENÓLOGOEnólogo residente: Ezequiel Manoni.

Enólogo asesor: Karim Mussi Saffie.

ENOLOGÍA
Recepción: Recepción: Directamente sobre la 

mesa de selección, utilizando sistema de flujo 

por gravedad, sin bombas.

Fermentación: Bayas enteras en pequeñas piletas de cemento.

Levaduras: Indígenas.

Ferm. Alcohólica: 10 días a 26ºC (78,8ºF).  

Maceración: 3 remontajes por día y 3 delestages totales. 

Maceración post fermentativa 20 días.

Ferm. Maloláctica: 100% natural a fines de mayo.

Crianza: 100% en barricas nuevas de roble francés por un 

tiempo de 12 meses.

Producción: 6.800 botellas.

Potencial de guarda: 10 años.


