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La honda la valle – a 40km de la Ciudad de Mendoza. 

750 mts s.n.m.

Franco Arenoso.  

ORIGEN 

ALTITUD DE VIÑEDOS 

VARIEDAD 

SUELO 

SISTEMA DE CONDUCCIÓN 

50%  Torrontés  50% Chenin.

Selección de racimos de la viña, 

pre maceración en frío, fermentación mediante levaduras 

seleccionadas a temperaturas controladas,  por último 

maceración post- fermentación.

Parral y espaldera. 

FERMENTACIÓN 

Brillante y suave color verde amarillo con 

tonos dorados. 

COLOR 

Combinación de aromas complejos como 

melocotones blancos y flores de albaricoque. 

AROMA 

Fresco, crujiente con un sabor de 

duraznos blancos, lima madura y limón.

Generalmente ácido con buena armonía en la boca y 

ligeramente cítrico al final.

PALADAR 

13.% ALCOHOL 

DENSIDAD 

9.000 lts por ha.  

3.200 plantas por ha.

RENDIMIENTO 

QUATTROCCHI
Torrontés Chenin 


