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VALLE SECRETO 
First Edition Carmenere

Chile.

Alto Cachapoal.

2 kilos/ planta.

Valle Secreto.

PAÍS

REGIÓN

UVAS

BODEGA

CLIMA

RENDIMIENTO VIÑEDO

100% Carmenere.

Mediterráneo semiárido.

12 meses en barrica de roble francés y 12 

meses en botella antes de liberarlo al mercado.

CRIANZA

16-18 ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

14,5%. VOLUMEN DE ALCOHOL

NOTA DE CATA

3,69. PH

4,82 g/l. ACIDEZ TOTAL

Carnes rojas magras y pastas con 

salsas cremosas.

Vista: Rojo violáceo.

Nariz: Complejo y con notas a mora 

y a fruta negra madura. Aparece algo de clavo y pimienta de 

fondo.

Boca: Bien estructurado, muy concentrado con taninos finos y 

elegantes, buen cuerpo y persistente final.

MARIDAJE

Aluvial. SUELO

Recolección manual. TIPO DE COSECHA

First Edition refleja la expresión del Terroir del Alto Cachapoal en cada variedad. Es la línea con que parte 
nuestra historia como Viña Boutique, los vinos se caracterizan por tener una composición frutal fresca e 

intensa, taninos firmes y amables que junto con la madera entregan una complejidad de gran carácter. Una 
de las características más destacables del Valle es que al estar en los pies de la cordillera de Los Andes en el 

Valle de Cachapoal, tenemos corrientes de aire fresco que nos entregan características únicas en el vino.


