
12 meses en barrica de roble francés y 

12 meses en botella.

CRIANZA

Mediterráneo semiárido.

Recolección manual. TIPO DE COSECHA

16-18 ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

14,5%. VOLUMEN DE ALCOHOL

NOTA DE CATA

3,44. PH

6,12 g/l. ACIDEZ TOTAL

Carnes rojas con contenido medio 

de grasa, también carnes blancas con salsas cremosas.

Vista: Rojo cereza, brillante y 

atractivo.

Nariz: Aromas muy tostados. Fruta detrás de la madera, 

apareciendo ciruela negra deshidratada, algo de higo seco y 

confitura de cassis.

Boca: Vino fresco, bien estructurado, con taninos fuertes y 

concentrados, muy elegantes y firmes, excelente equilibrio 

entre alcohol y acidez, con buen cuerpo y placentero final.
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VALLE SECRETO 
First Edition Cabernet Sauvignon

Chile.

Alto Cachapoal.

Valle Secreto.

PAÍS

REGIÓN

UVAS

BODEGA

CLIMA

100% Cabernet Sauvignon.

Franco arcilloso y piedras en el perfil.
SUELO


