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TRES OLMOS 
Lías Verdejo

Tras la 
fermentación, realizamos un batonnage diario de las lías finas 
del vino. Normalmente esta crianza, en depósitos de acero 
inoxidable dura de 3 a 5 meses. Con ello aportamos volumen y 
untuosidad en boca.

España.

Rueda.

Arenoso- calizo, con textura limo 
arenosa.

Garciarévalo.

PAÍS

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

UVAS

BODEGA

VIÑEDOS

TIPO DE SUELO

Finales de Septiembre. VENDIMIA

Mediados de Marzo. EMBOTELLADO

Puedes tomarlo ahora y en 
los próximos 3 años.

TIEMPO DE GUARDA

PROCESO Y CRIANZA DE LÍAS

Verdejo.

Nuestra finca Tres Olmos, se encuentra 
en el término de Matapozuelos, provincia de Valladolid, entre 
las riberas de los ríos Adaja y Eresma.

EDAD DEL VIÑEDO

8 -10 ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

NOTA DE CATA

Aperitivos, mariscos, pescados, 

carnes rojas magras y blancas, parrilladas, quesos curados, 

pastas con salsas blancas.

Vista: Amarillo con reflejos pajizos 
verdosos típicos de la uva verdejo.
Nariz: Gran complejidad desplegando intensas notas varietales 
aderezadas por matices de panadería característicos de los 
vinos que tienen paso sobre lías.
Boca: Denota juventud demostrando su amplitud para mejorar. 
Carnoso, con un final mineral muy agradable y distintivo.

MARIDAJE

25 años.

MARCO DE PLANTACIÓN3 x 3.


