
Maceración de la uva en frío durante 8 horas
y posteriormente una fermentación a 14ºC, para una perfecta 
conservación de los aromas frutales y varietales.
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TRES OLMOS 
Clásico Verdejo

España.

Rueda.

Arenoso - calizo, con textura 
limo arenosa.

Garciarévalo.

PAÍS

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

UVAS

BODEGA

VIÑEDOS

TIPO DE SUELO

Finales de Septiembre. VENDIMIA

Finales de Enero. EMBOTELLADO

Puedes tomarlo ahora o en 
los próximos 2 años.

TIEMPO DE GUARDA

PROCESO

100% Verdejo.

Nuestra finca Tres Olmos, se encuentra 
en el término de Matapozuelos, provincia de Valladolid, entre 
las riberas de los ríos Adaja y Eresma.

EDAD DEL VIÑEDO

8 -10 ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

NOTA DE CATA

Aperitivos, ensaladas, arroces, 

pastas, vegetales, pescados de fuerte sabor como el bonito o 

el salmón y quesos finos no muy fuertes.

Vista: Amarillo pajizo con reflejos 
verdosos y ribete muy brillante.
Nariz: Aromas nobles, muy limpios y definidos a pera, piña y 
pétalos de rosa que dejan paso al clásico matiz anisado e 
hinojo fresco, así como agradables recuerdos a cítricos.
Boca: Suave y meloso, con gran carnosidad que nos envuelve 
la boca gratamente y nos llena de frescura. Vivaz con un 
peculiar final de boca ligeramente amargo cargado de carácter 
único del que es poseedora la verdejo. Persistencia 
prolongada.

MARIDAJE

25 años.

MARCO DE PLANTACIÓN3 x 3.


