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IRONSTONE 
Chardonnay

Bodega familiar  y sustentable fundada en 1990 por la familia Kautz.
La filosofía de Ironstone,  se basa en la producción de uvas de gran 
calidad, con un toque de paciencia y arte para crear vinos  muy elegantes. 
La familia Kautz fue la primera en plantar Chardonnay en Lodi. 
Este Chardonnay se elabora con uvas de diversas SUB- AVA´S 

como: Sloughhouse y Mokelumne River que aportan una 
complejidad interesante en el vino.

Estados Unidos.

Ironstone.

PAÍS

Lodi, California. ZONA DE PRODUCCIÓN

UVAS

BODEGA

CRIANZA

Lodi. AVA

90% Chardonnay – 5% Viognier – 5% Chenin 

Blanc.

5 meses de barrica nueva de roble 

francés.

14-16 ºC. TEMPERATURA DE SERVICIO

13.5 % Vol. VOLUMEN DE ALCOHOL

NOTA DE CATA

Conchas, callo de hacha a la 

parrilla o un maridaje clásico de sopa de cebolla. 

Vista: Amarillo paja con destellos 

dorados.

Nariz: Aromas refrescantes de manzana verde, con ligeras 

notas cítricas, duraznos frescos y una vainilla delicada con 

vibrantes notas de barrica.

Boca: Balanceado con buen nivel de frescura, toques a 

mantequilla y permanencia media.
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