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DOÑA NATALIA
Ensamble 

Ensamble de agaves Duranguensis, 

Maximiliana y Salmiana.

Horno de piedra volcánica, calentado 

con leña de mezquite y sellado con limo de río y tierra volcánica.

AGAVES

HORNEADO

DESTILACIÓN

45%
VOLUMEN DE ALCOHOL

Ancestral con mazo. MOLIENDA

Natural en cubas de madera 

de encino.

FERMENTACIÓN

Doble en cobre.

Es el mezcal de la casa, elaborado mediante los estándares de calidad 
más estrictos.

Se hace una búsqueda exhaustiva de mezcales elaborados en todo el país 
con especies de agave poco conocidas en lugares remotos o con alguna 

peculiaridad en su método de elaboración y sabores.
Mientras que para elaborar vino se utiliza solo una especie de uva con 
muchas variaciones, para elaborar mezcal se utilizan alrededor de 39 

especies diferentes de agave, cada una con diferentes variaciones.


