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CRISTOM
Pinot Noir “Louise” 

DESCRIPCIÓN Y PERFIL DE SABOR

Plantado en 1993, Louise Vineyard fue nombrado en honor de 
la bisabuela del propietario y enólogo de Cristom Tom Gerrie, 
Louise Dinkelspiel. Es la plantación de Pinot Noir de elevación 
más baja en la finca de Cristom, Louise Vineyard se puede 
separar claramente en una sección "superior" e "inferior", 
dividida por una pendiente de 45,7 m. Debido a esta topografía 
única, Louise típicamente cosecha algunas de las primeras y 
últimas frutas cada año. 
"Los Pinot Noirs de Cristom tienen una pureza de fruta, 
precisión, equilibrio, complejidad y elegancia que los coloca en 
una clase por sí mismos". - Karen MacNeil, autora de The Wine 
Bible.

VINIFICACIÓN

Valle de Willamette; Colinas Eola-Amity. AVA

13.5%.

18 meses en 

roble francés, 56% nuevo.

ENVEJECIMIENTO EN BARRICA

TEMPERATURA RECOMENDADA

Pinot Noir.

Frutas cosechadas y clasificadas a 
mano, 48% racimos enteros, 
fermentaciones de levadura 100% nativas con 1-3 
perforaciones diarias en fermentadores abiertos de 1-5 
toneladas, se presiona suavemente en una prensa de vejiga 
neumática y se mueve al barril por gravedad, se somete a una 
fermentación maloláctica completa en barrica. Finado con 
claras de huevo, sin filtrar.

VARIETALES

Dijon (113, 114, 115, 777) y Pommard. CLONES

ALCOHOL

55ºF.


