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King Estate 
Pinot Gris 

DESCRIPCIÓN
Nuestro vino insignia King Estate 
Willamette Valley Pinot Gris, refleja una excelencia reconocida 
en todo el mundo. Elaborado con la mejor selección de uvas 
cada año, que se obtienen principalmente de los viñedos 
orgánicos y biodinámicos certificados de King Estate.

NOTAS CATA

MARIDAJE

Valle de Willamette.

13.5%.

Pinot Gris. VARIETALES

TEMPERATURA RECOMENDADA

Es un hermoso ejemplo de una 
clásica cosecha de Oregon. Este 
vino tiene un color amarillo pajizo pálido con bordes brillantes. 
Los aromas a frutas frescas de pera madura y ralladura de lima 
son seguidos por agradables notas de madreselva. En el 
paladar, hay sabores vivos de nectarina, pera madura y piña 
recién cortada, resaltados por tintes violetas. Este es un Pinot 
Gris rico y untuoso, con un sorprendente equilibrio de fruta 
madura y acidez fresca. 

La producción de fruta fue 
abundante, requiriendo una 
cosecha minuciosa para promover la calidad de la uva. El clima 
permite un mejor desarrollo del sabor y la retención de ácido, 
manteniendo los niveles potenciales de alcohol bajo control. 
Se fermentó en tanques 100% de acero inoxidable, que fueron 
controlados por temperatura para maximizar el carácter de la 
fruta. Este vino se benefició de una crianza durante 4 meses 
antes del embotellado.

Va muy bien con platos 
vegetarianos, mariscos y carnes. 
Pruebe con platos de pesto, calabacín a la parrilla, Fetuccini 
Alfredo, salmón (ahumado, a la parrilla), vieiras, mejillones, 
pastas de mariscos, platos de pescado más ligeros, conejo 
estofado en Pinot Gris, brochetas de pollo, pollo y 
champiñones en salsa de vino blanco con ajo, ensalada de 
pollo etc.

VINIFICACIÓN

AVA

ALCOHOL

7 - 10ºC 


