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ALBERT BICHOT CHABLIS 
Chardonnay 

100% Chardonnay.

10 meses reposo sobre lias en cuba inoxidable.

UVAS

REPOSO

MARIDAJE RECOMENDADO

TEMPERATURA DE SERVICIO

12.5% alc. Vol. ALCOHOL

NOTA DE CATA

9-11 ºC.

Seguimos con lo 

clásico de Chablis, brindamos con un refrescante aperitivo con 

productos del mar.

Nariz: Con notas cítricas y a la vez 

minerales.

Boca: Linda armonía en boca. Este vino presenta potencia y 

permanencia. Con un final a nueces y amieladas. Un terroir en 

boca!


