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ALBERT BICHOT CÔTEAUX 
Bourguignons

Pinot Noir y Gamay.

7 a 8 meses en barrica.

UVAS

REPOSO

MARIDAJE RECOMENDADO

TEMPERATURA DE SERVICIO

13% ALCOHOL

NOTA DE CATA

14ºC.

Acompaña carnes 

rojas, carnes de caza en salsas o quesos ligeros.

Nariz: En nariz frutos confitados con 

acentos a cereza, mora y regaliz. Agitando copa resaltan pétalos 

de rosa.

Boca: En boca encontramos un vino con volumen, generoso y 

sostenido por dulces taninos ligeramente tostados.


