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ALBERT BICHOT
Pouilly - Fuissé

100% Chardonnay.

el 30% del vino pasa 8 meses en barrica, 70% 

en taque de acero inoxidable.

UVAS

REPOSO

MARIDAJE RECOMENDADO

TEMPERATURA DE SERVICIO

12.5% alc. Vol. ALCOHOL

NOTA DE CATA

12-13ºC.

Ideal para 

acompañar mariscos, carnes blancas en salsas, quesos.

Nariz: Muy aromático en nariz con 

predominantes notas a frutos blancos y especias, un sutil toque a 

roble y vainilla.

Boca: En el paladar es un vino mineral con un buen balance entre 

acidez y redondez.


