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ETOILE ROSÉ
Maison Mirabeau

UVAS

Côtes de Provence.

70% Grenache, 20% Cinsault, 10% Syrah.

ORÍGEN

6-10 ºC. TEMPERATURA
DE SERVICIO

NOTA DE CATA

 12.9% alc. Vol. ALCOHOL

Boca: Jugosa acidez cítrica que 

conduce a un final mineral.

Francia PAÍS

Nariz: Lichi, toronja y bergamota, sutiles toques de 

fresa y flor de azahar.

MARIDAJE
RECOMENDADO

Cangrejo, pescado como salmón, 

curry, postres con frutas y quesos 

cremosos.


