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X ROSÉ
Maison Mirabeau

UVAS

Coteaux d´Aix-en provence

60% Syrah, 20% Grenache, 20% Cinsault

ORÍGEN

6-10 ºC. TEMPERATURA
DE SERVICIO

NOTA DE CATA

 12.9% alc. Vol. ALCOHOL

Boca: Acidez cítrica con notas 

subyacentes de granada y membrillo

Nariz: Notas a frambuesa, dulces de 

Francia PAÍS

cereza, granada, sorbete de fresa y mandarina

MARIDAJE
RECOMENDADO

Pollo a la plancha con queso feta, 

aceitunas y granada, higos asados, 

ejotes y mozzarella.


