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ACQUERELLO
Pinot Grigio Delle Venezie Doc

Italia.

Delle Venezie DOC.

Primera quincena de Septiembre.

Botter.

PAÍS

DENOMINACIÓN

UVAS

BODEGA

CLIMA

COSECHA

Pinot Grigio.                            

Temperatura mitigada por el mar y la 

cordillera de los Alpes que bloquea los vientos del norte.

Los inviernos son fríos y húmedos, mientras los veranos cálidos 

y bochornosos.

Vista: Amarillo pajizo.

Nariz: Floral y afrutado con notas a manzana verde y pera.

Boca: En boca es limpio y fresco con notas típicas de 

mineralidad.

2 años.
POTENCIAL DE GUARDA

10-12 ºC.
TEMPERATURA DE SERVICIO

12% Vol.
VOLUMEN DE ALCOHOL

NOTA DE CATA

Ideal como aperitivo y platillos de 

pescado.

MARIDAJE

Las uvas fueron prensadas suave-

mente y el mosto obtenido se fermenta en acero inoxidable a 

temperatura controlada entre 15ºC a 17ºC.

PROCESO

Veneto. ZONA DE PRODUCCIÓN


