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IUS NATURAE
Valdobbiadene Prosecco Superiore

Valdobbiadene, Italia
PAÍS

NOTA DE CATA

Glera 100%
UVAS

6 - 8 °C
TEMPERATURA DE SERVICIO

SISTEMA DE CONDUCCIÓN

Principios de Septiembre

Doble invertido

VENDIMIA

11,50 % Vol.
ALCOHOL

Sin piel con prensa suave a 

temperatura controlada con levaduras seleccionadas y se deja 

en lías por 3 meses.

VINIFICACIÓN

Vista: Amarillo pajiso

Nariz: Destellos de pera, mineral y elegante.

Boca: Limpio, frutal con un largo, equilibrado y persistente 

final.  Ideal para madirar con conchas al ajillo y a las finas 

hierbas. Y los maridajes típicos de un brut.

DESCRIPCIÓNTenemos técnicas orgánicas en 

nuestra viñas desde hace muchos años, conviertiendo nuestros 

viñedos familiares a estas prácticas. Localizadas en el corazón 

de Valdobbiadene y en Parco della Filandetta, elegimos seguir 

los estándares de la UE para realizar vinos orgánicos. Creemos 

firmemente que los principios  de sustentabilidad, respeto al 

medio ambiente y la expresividad de la naturaleza que están 

presnetes en este milesimato. 


