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“PRIOR” D.O.C.G.
Brut Millesimato

Colinas deValdobbiadene , Italia.
PAÍS

NOTA DE CATA

Glera (Conocida como Prosecco).
UVAS

6 - 8 °C
TEMPERATURA DE SERVICIO

SISTEMA DE CONDUCCIÓN

Del 15 septiembre al 30 de septiembre.

Autoctona llamada 

capuccina modificada.

VENDIMIA

12 % Vol.
ALCOHOL

Sin pieles con prensa suave con 

temperratura controlada y levaduas seleccionadas.

VINIFICACIÓN

Vista: Amarillo pajiso.

Nariz: Delicado, frutal y aromático.

Boca: Aterciopelado, frutal y amable. Ideal para mariscos y 

ensaladas con aderezos en base a aceite de olivo.

DESCRIPCIÓNEs el número uno de los vinos 

espumosos de la línea tradicional de la bodega de Bortolomiol. 

Prior simboliza el espíritu pionerode Giuliano Bortolomiol y el 

tener fe en la región de Valdobbiadene y el método Martionotti

Chamat y la fermentación en autoclave que hoy en día se 

conoce como el método Italiano


