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RIVIERA
Wres 7 Spits

POGGIO BADIOLA
Italia PAIS
IGT Toscana ORIGEN
65% Sangiovese, 30% Merlot, VARIETALES

5% Petit Verdot

ALTITUD DEL VINEDO
470 - 570 m.

SUELO

Rocoso derivado de calizas y
areniscas descompuestas

La uva fermenta a una temperatura VINIFIC‘ACION

constante de 26-28°C y macera
durante 12-15 dias.

En barricas pequenas de roble americano CRIANZA
(225 mitros) durante 10 meses antes de su
salida al mercado

ALCOHOL
12.75%

Nariz: Aromas a cereza, ciruela, rosa y NOTA DE CATA
matorral mediterraneo.

Boca: Fresco, aterciopelado y flexible. Vino jugoso con taninos
suaves y un final afrutado.

Charcuteria, pasta, carnes blancas. MARIDAJE
TEMPERATURA
16°C. DE SERVICIO



