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POGGIO BADIOLA

VARIETALES

ALTITUD DEL VIÑEDO

IGT Toscana

65% Sangiovese, 30% Merlot, 

5% Petit Verdot

ORÍGEN

16ºC.

TEMPERATURA
DE SERVICIO

VINIFICACIÓN

Rocoso derivado de calizas y 

areniscas descompuestas

SUELO

La uva fermenta a una temperatura 

constante de 26-28ºC y macera 

durante 12-15 días. 

470 - 570 m.

Italia PAÍS

CRIANZAEn barricas pequeñas de roble americano 

(225 mitros) durante 10 meses antes de su 

salida al mercado

ALCOHOL
12.75%

NOTA DE CATANariz: Aromas a cereza, ciruela, rosa y 

matorral mediterráneo.

Boca: Fresco, aterciopelado y flexible. Vino jugoso con taninos 

suaves y un final afrutado.

MARIDAJECharcutería, pasta, carnes blancas.


