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TENUTA DI FRASSINETO LE FATTORIE 
Cabernet Franc

Italia. PAÍS

DENOMINACIÓN

Cabernet Franc. UVAS

8 meses en barrica. AÑEJAMIENTO

Excelente en 

combinación con quesos pecorino añejos y mostazas de frutas.

Primeros platos de pasta fresca al huevo con cordero y ragú 

de liebre. Pato asado y asados en general, sublime sobre un 

solimillo de cerdo en costra de jamón con castañas o guindas 

y reducción de vino tinto.

MARIDAJE RECOMENDADO

ALC. VOL14.5%

TEMPERATURA DE SERVICIO18ºC.

NOTA DE CATA
Vista: Complejidad y persistencia 

sugieren inmediatamente que este vino está destinado a una larga 

y fascinante evolución.

Nariz: Recuerda a pequeños frutos rojos maduros como arándanos, 

cerezas negras, y guindas que llegan hasta la mermelada para 

luego abrirse a especias dulces y muy intensas.

Boca: Es cálido y envolvente, una sucesión de suaves sensaciones 

unidas a un tanino elegante y aterciopelado, apoyando por una 

nota de fresca acidez.

IGT Toscana.


