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CORDUS
Chardonnay

México.

Valle de Santo Tomás,

Ensenada.

Casa Cordus.

PAÍS

ZONA DE PRODUCCIÓN

UVAS

BODEGA

BODEGA

100% Chardonnay.

NOTA DE CATA
Vista: Color amarillo canario claro 

con destellos dorados, brillante y limpio.

Nariz: Aromas a manzana amarilla, melocotón, jugo de piña y 

una nota a maracuyá.

Boca: Se confirma el olfato en el gusto, resaltando la manzana 

amarilla, maracuyá, piña, una nota de membrillo y mantequilla. 

Pescados a la parrilla, quesos 

suaves, pastas, pollos con salsas suaves y/o gratinados, 

verduras tempura. Ideal como aperitivo.

III
El lobo, conmovido por la bondad del cordero, intenta ser blanco y dulce 

como él
“Mi piel brilla, pero nunca como la tuya”

Dice la feroz bestia.

13.5% VOLUMEN DE ALCOHOL


