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MONTE XANIC 
Sauvignon Blanc Viña Kristel 2021

México.

Valle de Guadalupe.

PAÍS

VALLE DE PROCEDENCIA

MARIDAJE

TEMPERATURA DE SERVICIO

Monte Xanic. BODEGA

NOTA DE CATA

100% Sauvignon Blanc. UVAS

Fermentación elaborada en tanques 

de acero inoxidable a temperatura controlada entre 13 – 15ºC.

ELABORACIÓN

8ºC.

Mariscos y ceviches, ensaladas diversas, 

pescado a la sal, queso de cabra y pechuga asada.

PREMIOSMedallas de Oro

2020 – Concurso Mundial de Bruselas, México, Chihuahua, 2021.

2020 – México International Wine Competition, Ensenada, 2021.

2019 – Challenge International Du Vin, France, 2020.

Medallas de plata

2019 – Global Wine el Conocedor, México, 2021.

2019 – Concurso Mundial de Bruselas, República Checa, 2020.

Vista: es un vino limpio con 

tonalidades verde limón.

Nariz: Es franco, de intensidad alta y notas muy expresivas 

principalmente cítricos frescos como la toronja, frutas como 

guayaba, lichi, guanábana, maracuyá y piña, flores de azahar y 

té de limón. La calidad y persistencia de los aromas es exce-

lente.

Boca: Un ataque suave. Es un vino seco, fresco, ligero y de 

acidez viva. Alineado a la variedad, bien balanceado. En el 

retrogusto los aromas confirman las notas de cítricos, toronja y 

suave paso herbal. Tiene un cuerpo firme y una persistencia 

óptima.


