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ROGANTO
Albariño Cosecha 2021

100% monovarietal TIPO

UVA

BARRICA

Bodegas Roganto BODEGA

7 gr. C TEMPERATURA DE SERVICIO

REGIÓN

No tiene

Valle de Maneadero, Ensenada, B.C.

METODOLOGÍAFermentación en frío en tanque de 

acero inoxidable

PRODUCCIÓN1,500 botellas de 750 ml.

DECANTARNo

VINIFICADO POR
Antonio L. Escalante D.

VOLUMEN DE ALCOHOL
12.5%

Albariño

“De la costa de Ensenada en Baja California se cultiva la variedad 
Albariño procedente de la Península Ibérica con excelente adaptación. 

Sus uvas en el proceso de vinificación producen un vino fresco al paladar 
con aromas y sabores que resemblan la piña, el durazno, la pera, y 

cítricos. Es intenso, agradable, y excelente para acompañarlo con una 
amplia variedad de mariscos.”


