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LA REDONDA ORLANDI
Cabernet Sauvignon-Merlot 

NOTA DE CATA

México. PAÍS

Querétaro. REGIÓN

13.5% ALC. VOL

Cabernet Sauvignon - Merlot. UVAS

CRIANZA

Vista: Color granate vivaz con 

ligeros tonos atejados.

Nariz: Presenta una conjunción de agradables aromas frutales 

y madera donde se destacan los frutos rojos y especiados.

Boca: Se percibe redondo, suave y complejo, amplio sabor, 

equilibrado y de buena persistencia.

Maridaje: Acompañante perfecto para un cordero tierno, 

además de quesos intensos, cortes de carne a las brasas, 

venado y en general platillos condimentados.

13 meses en barrica de roble americano y 

11 meses en botella.

El binomio de las variedades Merlot y Cabernet Sauvignon nos 

da como resultado un vino de excelente calidad, que se 

percibe al beberlo en sus complejos  y amables aromas y en 

su exquisito paladar.

TEMPERATURA DE SERVICIO17º a 18°C.


