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LA REDONDA
ORLANDI ESPUMOSO 

SEMI SECO
Chenin Blanc, Viura y Chardonnay

NOTA DE CATA

MÉTODO DE ELABORACIÓN

México. PAÍS

Querétaro. REGIÓN

12.0% ALC. VOL

Chenin Blanc, Viura y Chardonnay. UVAS

CRIANZA

Vista: Amarillo pajizo con reflejos 

alimonados, limpio y brillante. Burbuja fina que forma un rosario 

continuo y dinámico, formando una corona en torno al borde de la copa.

Nariz: Destacan los aromas afrutados, manzana o pera que 

recuerdan al vino joven, con mucho frescor.

Boca: Elegante, con el punto justo de dulzor.

Maridaje: Espumoso fresco que lo hace un compañero ideal de 

multitud de postres.

12 meses en botella.

TEMPERATURA DE SERVICIO5º a 8°C.

Método

Champenoise.


