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ANT MOORE ESTATE 
Sauvignon Blanc

NOTA DE CATA

100% Sauvignon blanc.

El 57% de la fruta procede de la zona baja de Wairau, el 22% de 

Waihopai Valley, el 13% de Rapaura y el 8% de Awatere Valley, 

dicha fruta ha sido seleccionada para la bodega desde 2019.

UVAS

13%. ALCOHOL

Marlborough, Nueva Zelanda. REGIÓN

Después de una prensa suave, 

el jugo es clarificado con filtración. Una vez clarificado es 

fermentado entre los 13° a 15°C por 3 semanas, usando 

levaduras aromáticas seleccionadas para maximizar la 

frutalidad los cuales son inherentes de los Sauvignon Blanc de 

Marlborough.

Después de la fermentación mientras el vino es almacenado 

de cada parcela por separado está sobre sus lías lo cual ayuda 

a mantener su frescura antes de realizar la mezcla final. 

El vino fue estabilizado antes de la filtación final y preparado 

para embotellarlo.


